
 

 

                          
 

 
MENU 

Du 21 au 25 Septembre 2026 
 Midi Soir 

Lundi 
 

Salade verte/Feuilleté chever / Salade Soja  Salade Verte/ Salade fraicheur  

Spaghettis Bolognaise  Brandade de Poisson  

Yaourt/Fromage 
Fruits/Compote 

Yaourt/Fromage 
Fruits/Nid d’abeille 

 
Mardi 

 

Salade verte/Salade de quinoa à la grecque /Carotte corentine  Salade Verte/Cœur de Palmiers  

Œuf dur Béchamel /Galettes végétarienne 
Farfalles /Epinards  

Donuts de Poulet/Poisson blanc  
Pépinettes provençale  

Yaourt/Fromage 
Fruits/Beignets 

Yaourt/Fromage 
Fruit/Liégeois aux fruits 

 
Mercredi 

 

Salade Verte/ Sardine  Salade Verte/Radis-beurre 

Ravioles du Dauphiné Calzone  

Yaourt/Fromage 
Fruits 

Yaourt/Fromage 
Fruits/Salade de fruits 

Jeudi 

Salade verte/Tarte à l’oignon /Surimi Salade Verte/Rosette 
Sauté de Porc aux champignons noir/Poisson Bordelaise  

Blé/Poêlée Wok  
Beignets de poisson 
Purée de Potiron  

Yaourt/Fromage 
Fruits/Crèmes dessert  

Yaourt/Fromage 
Fruits 

 
Vendredi 

 

Salade verte/Salade Composée  

 BON WEEK END Paupiette de Veau/Poisson corn-flakes  
Frites/Chou romanesco  

Yaourt/Fromage 
Fruits 

                                                                                       Le tableau des allergènes majeurs, ainsi que l’origine de la viande bovine sont consultables à l’affichage du restaurant scolaire 
Menus susceptibles de varier en fonction des approvisionnements – plat fait-maison-plat végétarien indicatif 


