
 

 

                          
 

 
MENU 

Du 02 Novembre au 06 Novembre 2026 
 Midi Soir 

Lundi 
 

Salade verte/Céleris rémoulade/Betteraves à l’ancienne  Salade Verte/Asperges 

Penné Napolitaine /Penné en persillade  
Sauces 3 Saveurs  

Poisson pané/Gnocchis à la Tomate  

Yaourt/Fromage 
Fruits/Abricots au sirop 

Yaourt/Fromage 
Fruits 

 
Mardi 

 

Salade verte/Salade César /Salade de Choux Rouge  Salade Verte/Salade Coleslaw 

Saucisse de Toulouse/Filet de Loup de mer  
Flageolets /Poivron sauté  

Cordons bleu/Poisson Tarare  
Polenta  

Yaourt/Fromage 
Fruits 

Yaourt/Fromage 
Fruit/ Mousse au Chocolat 

 
Mercredi 

 

Salade verte/Surimi /Pomelos 
 

Salade Verte/Tomate Antiboise  

Hachi-Parmentier /Brandade de Morue  
 

Croque-Monsieur  
 

Yaourt/Fromage 
Fruits/Eclaires vanille 

Yaourt/Fromage 
Fruits 

 
Jeudi 
Menu 

Asiatique 
 

Salade verte/ Nems /Salade Chinoise  
 

Salade Verte/Avocat Cocktail  
 

Emincé de Bœuf aux Champignons noir/Colin aux épices  
Riz Cantonais / Poêlée Wok  

 

Tacos Mexicain  
 

Yaourt/Fromage 
Fruits/Litchis 

Yaourt/Fromage 
Fruits/Cake au citron  

 
Vendredi 

 

Salade verte/Salade Composée  

 BON WEEK END Omelette emmental oignons frit /Quenelles de Brochet  
Purée de pois cassés/ Salsifis  

Yaourt/Fromage 
Fruits 

                                                                                       Le tableau des allergènes majeurs, ainsi que l’origine de la viande bovine sont consultables à l’affichage du restaurant scolaire 



Menus susceptibles de varier en fonction des approvisionnements – plat fait-maison-plat végétarien indicatif 


